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PIZZA SPECIAL DEL MESE
’A Rustichella

Provola affumicata, funghi porcini e salsiccia
napoletana 15
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Scarpetta di pizza fritta nel sugo di ragù napoletano,
parmigiano e basilico fresco

A’ SCARPETTA RO NONN

MONTANARE DELLA TRADIZIONE

Voce del verbo “spuzzuliare”

Con sale, pepe e limone
CUOPPO DI  ALICI

FRITTO MISTO DEL NONNO

PARMIGIANA DI  MELANZANE
Melanzane, salsa al pomodoro, provola di Agerola e parmigiano

CAPRESE
Pomodoro, mozzarella, basilico, olio e origano. Con aggiunta di crudo +4 euro

BRUSCHETTE CLASSICHE
Con pomodorini datterini e basilico

IMPEPATA DI  COZZE
Con pane, pepe nero, aglio, olio e prezzemolo

Crocchè, arancini, mozzarella in carrozza e zeppoline d’alghe 

1,3,4

1, 14

1,3,4

4

1

7

pizzetta fritta, salsa di pomodoro, parmigiano

Patate, prezzemolo, pepe, provola, uova e pangrattato
1,2,3,4

1,2,3,4,

1,3,4

14

12

12

15

7

7

12,5

14

4,5

SPUZZULIAMO
CROCCHETTONE DI  PATATE DELLA NONNA

CIURILLI  MBUTTUNATI
Fiori di zucca ripieni con ricotta, provola e pepe

1, 7, 12
14



Un omaggio alla comunità cinese che ci ospita nel
quartiere Sarpi, la Chinatown di Milano.

Un piatto che unisce Napoli e Cina. 

Voce del verbo “spuzzuliare”

SPUZZULIAMO

BAO ALLA GENOVESE 
Bao* con ragù di stracotto di bovino, cipolla e parmigiano

1,2,4,5,10 10



PRIMI

14

ZITI  ALLO SCARPARIELLO

GNOCCHI ALLA SORRENTINA

I grandi classici della domenica a casa dei nonni.

14

15

16

16

16

18

14

Patate, provola di Agerola, guanciale, parmigiano e pepe
PASTA MISTA E PATATE

RAVIOLI  CAPRESE
Ravioli ripieni di mozzarella conditi con pomodoro fresco

ZITI  ALLA GENOVESE
Ragù di stracotto di bovino, cipolla e parmigiano

Pomodoro fresco, peperoncino, basilico e pecorino romano

Vongole, olio evo e prezzemolo
SPAGHETTI ALLE VONGOLE 

Con fagioli, cozze, aglio, olio e prezzemolo

Passata di pomodoro, provola, basilico, olio evo e parmigiano

SPAGHETTI ALLE ALICI
Spaghetti con alici, aglio, olio e prezzemolo

1, 2, 4

1, 2, 4, 5

1, 7

1, 2, 4, 5

PASTA MISTA FAGIOLI  E  COZZE 1, 4

1, 4

1, 4

1,14

15SPAGHETTI ALLA NERANO
Zucchine fritte, olio evo, parmigiano, provolone del Monaco e basilico

1, 4



SECONDI
Se non mangi il secondo, nonno Enzo si

prende collera.

CALAMARO ALLA GRIGLIA
Calamaro* alla griglia con olio evo, limone e insalata misticanza

POLPETTE AL RAGU’
Polpette di carne al ragù cotte lentamente 

Bistecca di pollo cotta a bassa temperatura
BISTECCA DI  POLLO AI  FERRI

BACCALA’ IN CASSUOLA
Baccalà* in cassuola con olive, capperi e pomodorini

SCALOPPINA AL LIMONE
Scaloppina di vitello al limone con olio e prezzemolo

TAGLIATA DI  MANZO
Con rucola, pomodorini e scaglie

1, 3, 9

4

HAMBURGER DI  MANZO
Hamburger di manzo servito al piatto o con il pane

FRITTURA DI  GAMBERI,  CALAMARI E  ALICI  
Gamberi*, calamari* e alici fritti

POLPO ALL’INSALATA
Polpo* con olio, limone, prezzemolo e sedano

9,14

1, 3, 8, 9, 14

16

16

18

16

24

16

18

18

20

1, 3, 4, 5

1

1

4, 7

INSALATA DI  MARE TIEPIDA
Frutti di mare e polpo con olio, limone e prezzemolo

1, 4, 7, 9 18



Per nipotini di nonno Enzo si intende bambini fino a 8 anni. 

10

10

PENNETTE AL POMODORO
Pennette con pomodoro San Marzano, olio e basilico

COTOLETTA E PATATINE
Pollo impanato con patatine fritte*

1, 2, 3

1

PE’  CREATURE
Il menu dedicato ai nipotini di nonno Enzo.
Ogni piatto include una bibita piccola e una pallina di gelato.



INSALATE
14

14

POLLASTRELLA
Pollo grigliato, iceberg, rucola, olive verdi, scaglie di grana e crostini

TONNARELLA
Filetti di tonno, iceberg, rucola, fagiolini, pomodorini, uovo sodo,
patate lesse e olive verdi

1, 4

Per rimanere leggero, ma con gusto a nonno.

2, 9

15FRESELLA
Fresella con pomodori, olive, fior di latte e tonno

1, 4, 7



CONTORNI
ZUCCHINE ALLA SCAPECE
INSALATA MISTA
MELANZANE A FUNGHETTO
PATATE AL FORNO O FRITTE
VERDURE GRIGLIATE

7

6

7

7

7

Il secondo va accompagnato sempre dai
contorni della casa.

FUNGHI TRIFOLATI 7



Per nonno Enzo la pizza è sul a’rota e carretta.

9

8

10

12,5

14

11

15

COSACCA
Pomodoro, olio, parmigiano e basilico

Pomodoro San Marzano, aglio, origano, olio extravergine
d’oliva e basilico fresco

MARINARA

MARGHERITA
Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte, olio
extravergine d’oliva e basilico fresco

QUATTRO FORMAGGI

DIAVOLA
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, salamino piccante e
basilico fresco

PROVOLA E PEPE
Pomodoro San Marzano, provola e pepe nero

IRPINA
Bufala, pomodorini e prosciutto crudo

Selezione di formaggi fusi 

1, 4

1

1, 4

1,4

1,4

1, 7

1,4

PIZZA A’  ROT E  CARRETT

1,4

13MARGHERITA CON BUFALA
Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala, olio
extravergine d’oliva e basilico fresco

1, 4



NAPOLI

MARINARA 2.0
Pomodorini, aglio, origano, olive nere e acciughe

TONNO E CIPOLLA
Pomodoro, fior di latte, tonno e cipolla

Pomodoro, fior di latte, olive, acciughe e origano

1,4

1, 4, 7

1, 4, 7

A’ RUSTECA
Provola, crema di patate, pancetta arrotolata e rosmarino

CAPRICCIOSA
Pomodoro, fiordilatte, cotto di Praga, funghi champignon,
carciofini sott’olio e olive nere

1, 4

1, 4, 13

12

13

13

14

15

RIPIENO AL FORNO

RIPIENO FRITTO
Cicoli, ricotta, provola, pomodoro, pepe e basilico

Ricotta, fiordilatte, pepe, pomodoro e salame Napoli

1, 3, 4

1, 4 13

15

PARMIGIANA
Melanzane, salsa al pomodoro, provola di Agerola e parmigiano

1, 4 13

MARGHERITA DOPPIA MOZZARELLA
Pomodoro, doppio fior di latte, basilico e olio

1, 7 11



2, 4, 11

1, 2, 4

1, 2, 4

7

7

7

DOLCI
Il dolce sì, perchè ti vedo sciupato.

7

BABA’
TIRAMISU’

TORTA CAPRESE

DELIZIA AL LIMONE*

GRAFFE CON NUTELLA 1, 2, 4, 11
7

1, 2, 4

7CANNOLO SICILIANO SCOMPOSTO* 1, 3, 7, 8, 12

4COPPETTA DI  GELATO 7, 3, 8, 6

4FRUTTA FRESCA
Secondo disponibilità. Con aggiunta di gelato +3 euro

4SORBETTO



BIBITE

BIRRE

ACQUA NATURALE/MINERALE
COCA COLA /  COCA COLA ZERO
FANTA /  SPRITE

2,7

3,8

3,8

Se tieni qualcosa da nascondere, dincell o’nonno. 

BIRRA BIONDA
BIRRA ROSSA
BIRRA WEISS

Birra e pizza comm’ vo’ a’tradizione.
20 CL 5
40 CL 7
50 CL 9

BIRRA IPA
BIRRA ARTIGIANALE

20 CL 5
40 CL 7
50 CL 9

20 CL 5
40 CL 7
50 CL 9

20 CL 5
40 CL 7
50 CL 9

20 CL 6
40 CL 8
50 CL 11

LIMONATA/GASSOSA/CHINOTTO 4



VINI ROSSI

FALANGHINA
FRANCIACORTA
RIBOLLA GIALLA
FIANO D’AVELLINO

AGLIANICO
PRIMITIVO DEL SALENTO
LACRYMA CHRISTI

A’ carne fa carne, o’ vino fa sangue.

26

38

28

26

VINI BIANCHI
Na tavola senza vino è comm ’na jurnata senza

sole.

28

30

32

LUGANA CA’ DEI  FRATI 38



AMARI
6

5

5

5

5

5

Pe cchi tene famme pure ll’amaro è ddoce.

JEFFERSON
UNICUM
MONTENEGRO |  AMARO DEL CAPO
MIRTO
LIQUIRIZIA
AVERNA

5FERNET BRANCA

CAFFE’
LIMONCELLO/MELONCELLO

2

4,5

Se ti senti pieno, nonno Enzo ha la soluzione per te.

DIGESTIVI



APERITIVO
Bevimmoce ‘na cosa assieme.

Ogni aperitivo viene accompagnato dagli sfizi del nonno.

6

6

6,5

15

10

15

15

GRAPPE
Grappa e vinci.

GRAPPA BIANCA 
GRAPPA BARRICATA

CALICE BIANCO/ROSSO/PROSECCO
GIN TONIC
SPRITZ
NEGRONI/SBAGLIATO
MOJITO

Coperto 3 euro



GLUTINE

UOVA E DERIVATI

ARACHIDI  E  DERIVATI 

LATTE E  DERIVATI

SEDANO

SESAMO

LUPINI

CROSTACEI

PESCE

SOIA

FRUTTA E GUSCIO

SENAPE

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

MOLLUSCHI

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

Uova e prodotti che le contengono
come: maionese, emulsionanti, pasta
all’uovo

Snack confezionati, creme e condimenti in
cui vi sia anche in piccole dosi

Ogni prodotto in cui viene usato il latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie

Sia in pezzi che all’interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

Semi interi usati per il pane, farine anche
se lo contengono in minima percentuale

Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari

Marini e d’Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi e simili

Prodotti alimentari in cui è presente il
pesce, anche se in piccole percentuali

Prodotti derivati come: latte di soia,
tofu, spaghetti di soia e simili

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagiù, noci pecan, anacardi e pistacchi

Si può trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mostarda

Cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

ALLERGENI

*Prodotto congelato all’origine. Vegano Vegetariano Gluten Free



GRAZIE A NONNO
ALLA PROSSI

MA

Leonardo Hotel  Milan City Center
VIA ARISTOTILE FIORAVANTI,  18
MILANO
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